FROKOST

LANDMENU

Tempereret julekuller med lokale porrer, hjemmesyltet med tang & citron

*

Hjemmelavet aben ravioli med pocheret &g, spredt skind, svampe & foie gras sauce

*

Juleand i variation med pastinak og persillerod, friteret salvie & sauce med salt

Udvalgte oste fra neaer & fjern (3 slags oste)

orange
*

*

Risalamande “2024"

Valg 3 retter kr. 398 - 4 retter kr. 455 - 5 retter kr. 499

CHAMPAGNE
&
SNACKS

Champagne Couqgard-Bour "Brut"
135,-

Kroens snacks
55,-

SMORREBROD

Vaelg mellem:
Jule sild
Med fedt, log & kapers

Fiskefilet
Med remoulade & agurkesalat

Hjemmelavet rullepolse
Med rodleg & sky

2 stk. 159,-
3 stk. 189,-

BORNEMENU

Crudité (lille snack)
*

Stegt fiskefilet med pommes frites

150,-

Vinmenu 3 glas 398 - 4 glas 455

FROKOST "PLATTE"

Skal vaelges af hele bordet.

Sild med fedt, log & kapers

Stegt fiskefilet m. remoulade
Lun leverpostej

*

Julegris med tilbehor

Pris pr. person 258,-

DESSERT

Kroens Risalamande “2024"
125,-

Klassisk Risalamande
110, -

Ost fra Danmark & Frankrig
3/ 6 slags
80 / 135,-

Dagens kage
Sperg betjeningen
48, -

KROENS
JULEFROKOST

Serveres lgbende.
Skal bestilles af hele bordet.

Kroens hjemmesaltede sild med
log, fedt & karrysalat

*
Deleretter til hele bordet:

Pandestegt fiskefilet med vores
egen remoulade.

Gravad rundfisk med salat af
lokale vinterurter.

Confit de Canard pa “toast” med
rennebaergelé & syltet pastinak.

*

Julegris med “redkal”,
®ble flesk & chips

*

Oste med nodder
(TILK@B 98,-)

*

Risalamande

Pris pr. person: 358,-

Ved allergier bedes | informere tjenerne



